MENU
TAPASY

PIMIENTOS DEL PADRON 1009 \’ 32
Papryczki Padron

NUESTRA ENSALADILLA CON ATUN 145¢g 32
Nasza “Ensaladilla” z Tuiczykiem

NUESTRAS PATATAS BRAVAS 130g \7 29
Nasze Ziemniaki Bravas

MEJILLONES EN ESCABECHE 130g 39
Matze w Sosie Escabeche

LANGOSTINOS Y ESPARRAGOS EN 65
TEMPURA CON ROMESCO 2509

Smazone w Tempurze Langustynki i Szparagi z Sosem
Romesco

CROQUETAS DE JAMON IBERICO 160g 39
Krokiety z Szynka Iberyjska

POLLO REBOZADO CON MAYONESA 38
MORUNA 210g

Panierowany Kurczak z Majonezem “Andalusi”
TORTILLA VAGA DE JAMON 29

Y PATATAS 1909
Omlet z Szynka i Ziemniakami

DESERY

CREMA CATALANA CON 29
FRUTOS ROJOS 160g
Krem Kataloriski z Owocami

ROCHER 1509 45
Rocher
COCO, ESPINO 32

AMARILLO Y ALBAHACA 160g
Mus z Kokosa, Rokitnik i Bazylia

PIJAMA 180g 35
Pizama

CAPUCHINO 190g 35
Cappuccino

THE MACALLAN CAKE 160g* 35

Ciastko The Macallan

* Najlepiej Smakuje z Kieliszkiem 35
The Macallan Harmony Collection
Intense Arabica 20ml
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PRZYSTAWKI

RYZ

CANELON DE ATUN CON TOQUES 89
MEDITERRANEOS 130g
Turiczyk “Cannelloni” z Dodatkami Srédziemnomorskimi

COCA DE ESCALIVADA CON ANCHOAS 190g 69
Pieczone Warzywa na Chrupigcej Brioche z Anchois

ZUPY

SALMOREJO AMARILLO CON TARTAR 72

DE TOMATE 3009
Z6#e “Salmorejo” z Tatarem z Pomidoréw

CREMA DE COLIFLOR CON POMELO
ROSA Y CILANTRO 3309
Krem z Kalafiora z Grejpfrutem i Kolendrg

\755

RYBA | OWOCE MORZA

PULPO AL AJILLO 240g 130
Osmiornica w Sosie “Ajillo”

SALMON A LA NARANJA CON 140
ESPINACAS 2709
Losos z Pomaranczg i Szpinakiem

LUBINA CON MILHOJAS DE APIONABO 160
Y ESPUMA DE RUCULA 3309
Okon Morski z Selerem i Piankg z Rukoli

ARROZ NEGRO SECO DE CALAMARES Y 149

LANGOSTINOS 3409
Podsuszany Ryz, Kalmary i Langustynki

ARROZ CREMOSO DE GUISANTES 4509 \7 49
Kremowy Ryz z Zielonym Groszkiem

MIESO

SOLOMILLO DE RUBIA GALLEGA, ROSTI DE 180
PATATAS Y SALSA A LA PIMIENTA VERDE 2409
Poledwica z Wotowiny Rubia Gallega z Ziemiaczanym
Rosti i Sosem z Zielonego Pieprzu

ESCALOPE A LA MILANESA CON 85

ENCURTIDOS 380g
Milanejski Steak Wieprzowy z Piklami

POLLO A LA CATALANA CON PIMIENTOS 75
ASADOS 340g
Kurczak “ A la Catalana” z Duszong Papryka

BRISKET DE TERNERA, REPOLLO 100

Y SALSA TERIYAKI 245¢g
Mostek Wotowy z Kapustg i Sosem Teriyaki

DODATKI

PURE DE ZANAHORIAS 1709 \7 24
Puree z Marchewki

PATATAS FRITAS CASERA 250g \7 25
Domowe Frytki

NAPOJE
AMERICANO 14 PEPSI 0,2l 13
SINGLE ESPRESSO 11 TONIC 0,2l 13
Thomas Henry
DOUBLE ESPRESSO 15
WODA CISOWIANKA 0,331/0.71 8/16
CAPPUCCINO 16
HERBATA 18

Doliczamy 10% serwisu do stolikéw powyzej 5 gosSci

Wszystkie podane ceny w PLN. Zawieraj podatek VAT. W przypadku szczeg6lnych wymagan dietetycznych w tym wszelkich alergii pokarmowych prosimy
o powiadomienie naszej obstugi. Jesli zechcg Panstwo uzyska¢ dodatkowych informaciji dotyczacych sktadnikéw uzytych do kompozycji menu oraz
procedur zwigzanych z przygotowaniem potraw nasz personel bardzo chetnie udzieli Panstwu wyczerpujgcych informacji oraz pomoze w wyborze dan

Tripadvisor

Ocen nas na Tripadvisor!



MENU
TAPAS

PIMIENTOS DEL PADRON 1009 \’
Padron Peppers

NUESTRA ENSALADILLA CON ATUN 1459

“Ensaladilla’with Tuna and Regana

NUESTRAS PATATAS BRAVAS 1309 \/

Our Patatas Bravas

MEJILLONES EN ESCABECHE 130g
Mussels in Escabeche Sauce

LANGOSTINOS Y ESPARRAGOS EN
TEMPURA CON ROMESCO 250¢g

Tempura Fried Langoustines and Asparagus
with Romesco Sauce

CROQUETAS DE JAMON IBERICO 160g

Iberico Ham Croquettes

POLLO REBOZADO CON MAYONESA
MORUNA 210g
Battered Chicken with “Andalusi” Mayonnaise

TORTILLA VAGA DE JAMON

Y PATATAS 190g
Lazy Omelet, Jamon and Potatoes

DESSERT

32

39

65

39

29

CREMA CATALANA CON
FRUTOS ROJOS 160g
Crema Catalana with Red Fruits

ROCHER 1509
Rocher

COCO, ESPINO
AMARILLO Y ALBAHACA 160g
Coconut Mousse, Sea Buckthorn and Basil

PIJAMA 180g
Pijama

CAPUCHINO 1909
Cappuccino

THE MACALLAN CAKE 160g*
The Macallan Cake

* The Best Taste with
The Macallan Harmony
Collection Intense Arabica 20ml

Tripadvisor

Rate us on Tripadvisor!
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32

35

35

35

35
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STARTER

RICE

CANELON DE ATUN CON TOQUES 89

MEDITERRANEOS 130g
Tuna “Cannelloni” with Mediterranean Touches

COCA DE ESCALIVADA CON ANCHOAS 190g 69
Baked Vegetables on Crunchy Brioche and Anchovies

SOUP

ARROZ NEGRO SECO DE CALAMARES Y 149

LANGOSTINOS 3409
Black Dried Rice, Calamari and Langoustines

ARROZ CREMOSO DE GUISANTES 4509 \7 49
Green Peas Risotto

MEAT

SALMOREJO AMARILLO CON TARTAR 72
DE TOMATE 3009
Yellow Salmorejo with Tomato Tartare

CREMA DE COLIFLOR CON POMELO \/ 55
ROSA Y CILANTRO 3309g
Cauliflower Cream with Pink Grapefruit and Coriander

FISH AND SEA FOOD

PULPO AL AJILLO 240g 130
Octopus in Ajillo Sauce

SALMON A LA NARANJA CON 140
ESPINACAS 2709
Salmon, Orange and Spinach

LUBINA CON MILHOJAS DE APIONABO 160
Y ESPUMA DE RUCULA 3309
Sea Bass with Celeriac Mille - Feulille and Rucola Foam

SOLOMILLO DE RUBIA GALLEGA, ROSTIDE 180
PATATAS Y SALSA A LA PIMIENTA VERDE 240g
Rubia Gallega Sirlon, Potato Rosti and Green Pepper Sauce

ESCALOPE A LA MILANESA CON 85
ENCURTIDOS 380g
Milanese Pork Steak with Pickles

POLLO A LA CATALANA CON PIMIENTOS 75

ASADOS 340g
Chicken “Ala Catalana” with Stewed Peppers

BRISKET DE TERNERA, REPOLLO 100
Y SALSA TERIYAKI 245¢g
Beef Brisket, Cabbage and Teriyaki Sauce

GARNISH

PURE DE ZANAHORIAS 1709 \, 24
Carrot Puree

PATATAS FRITAS CASERA 250g \7 25
Homemade French Fries

DRINKS
AMERICANO 14 PEPSI 0,21 13
SINGLE ESPRESSO 11 TONIC 0,2l 13
Thomas Henry
DOUBLE ESPRESSO 15
WATER CISOWIANKA 0,331/0.71 8/16
CAPPUCCINO 16
TEA 18

Service Charge of 10% will be added to the bills of tables from 6 Guests.

Prices in Polish PLN, including VAT. We welcome enquiries from customers who wish to know whether any dishes contain particular ingredients.
Please inform our waiting staff of any allergy or special dietary requirements that we should be made aware of, when preparing your menu request.




